ADEN DA DE LA GUIA DOCENTE DE LA ASIGNATURA

NUTRICION Y DIETETICA  Curso 2019-2020

(Fecha de aprobacién: 30/04/2020)

GRADO EN EL QUE SE IMPARTE ENFERMERIA

MODULO MATERIA CURSO | SEMESTRE | CREDITOS TIPO

Alimentacion, Nutricion,

Formacién Basica Dietética y 20 1 6 F9rrT1aC|on

Transversal , Basica
Farmacologia

ATENCION TUTORIAL

HORARIO HERRAMIENTAS PARA LA ATENCION TUTORIAL

(Segun lo establecido en el POD) (Indicar medios teleméaticos para la atencién tutorial)

Blanca M2 Rueda Medina (blarume@ ugr.es)
Lunes y miércoles de 10:00-13:00

German Prados Garcia (germanprados @ ugr.es)
Martes y miércoles de 18:00-21:00

Maria Correa Rodriguez (macoro@ ugr.es)

. Herramientas sincronas (videoconferencias, conversacién
Martes y miércoles: 10:00-13:00

telefénica, etc.) y asincronas (foros, correo electrénico, etc.)

Rafael Montoya J udrez (montoya@ ugr.es)
Lunes, martes, miércoles y jueves de 9:30 a
11:30

Angel Fernandez Aparicio (anfeapa@ ugr.es)
Lunes y jueves de 10:00 a13:00

ADAPTACION DEL TEMARIO TEORICO Y PRACTICO
(Cumplimentar con el texto correspondiente, si procede)

No procede

MEDIDAS DE ADAPTACION DE LA METODOLOGIA DOCENTE
(Actividades formativas indicando herramientas para el desarrollo de la docencia no presencial, si procede)
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No procede

MEDIDAS DE ADAPTACION DE LA EVALUACION NO PRESENCIAL
(Herramientas alternativas de evaluacion no presencial, indicando instrumentos, criterios de evaluaciény
porcentajes sobre la calificacion final)

Convocatoria Ordinaria

No procede

Convocatoria Extraordinaria

Siempre que la situacién de emergencia sanitaria lo permita, la evaluacién serd PRESENCIAL como recoge la
Guia Docente de la asignatura. En caso de que la situacion no permita la evaluacién presencial, se realizara una
EVALUACION NO PRESENCIAL que se realizara segun las consideraciones que se detallan a continuacién de
acuerdo a lo establecido en el Plan de Contingencia de la UGR para la docencia y evaluacién no presencial.

A) Teoria.

° Criterios y aspectos a evaluar:

Nivel de adquisicion y dominio de los conceptos basicos de la materia.

° Procedimiento de evaluacién:

Prueba objetiva con 60 preguntas de respuesta multiple con cuatro opciones posibles.

La calificacion de esta prueba se calcularad segun la siguiente formula:

1°) Puntuacion del test (P)=aciertos - (errores/n-1) (n: n° de opciones por pregunta)

20) Calificacion del test (C)=P x 6/N (6: puntuacion maxima a obtener en esta prueba; N: n® de preguntas)

. Herramienta para la realizacién de la prueba: se realizarda mediante los medios telematicas facilitados
por la UGR a través de su plataforma PRADO 2
. Porcentaje sobre la calificacién global de la asignatura: 60%

B) Practicas y seminarios.

° Criterios y aspectos a evaluar:

Capacidad demostrada para la realizacion de las técnicas y procedimientos propios de la materia, poniendo de
manifiesto el conocimiento de las habilidades y destrezas inherentes a la misma.

Nivel de adecuacién, riqueza y rigor en los procesos de trabajo individual. Capacidad de relacién, reflexiony
critica en las diferentes actividades.

° Procedimiento de evaluacién:

Prueba objetiva basada con 10 preguntas de respuesta multiple con cuatro opciones posibles

° Herramienta para la realizacién de la prueba: se realizard mediante los medios telematicas facilitados
por la UGR a través de su plataforma PRADO 2

° Porcentaje sobre la calificacién global de la asignatura: 15%

3. Casos practicos

° Criterios y aspectos a evaluar:

Capacidad demostrada de andlisis, sintesis e interpretacién del material basico proporcionado para cada uno
de los casos.

Capacidad para la presentacion y discusién del material de base.

Capacidad de relacion, reflexién y critica en las diferentes actividades.
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° Procedimiento de evaluacién:

Resolucion de un caso practico (valoracion nutricional, elaboracion de un plan de cuidados, consejo
nutricional)

° Herramienta para la realizacion de la prueba: se realizara de forma asincrona segun los plazos
establecidos por el profesorado utilizando los medios telematicos facilitados por la UGR a través de su
plataforma PRADO 2.

° Porcentaje sobre la calificacién global de la asignatura: 25%

NOTA: La calificacién global sera el resultado de sumar los puntos obtenidos en cada una de las partes de la
evaluacion. Para ello serd necesario haber obtenido al menos la mitad de los puntos en cada una de las partes.

MEDIDAS DE ADAPTACION DE LA EVALUACION UNICA FINAL NO PRESENCIAL
(Herramientas alternativas de evaluaciéon no presencial, indicando instrumentos, criterios de evaluacién y
porcentajes sobre la calificacion final)

Siempre que la situacién de emergencia sanitaria lo permita, la evaluacién serd PRESENCIAL como recoge la
Guia Docente de la asignatura. En caso de que la situacion no permita la evaluacidn presencial, se realizara una
EVALUACION NO PRESENCIAL que se realizara segun las consideraciones que se detallan a continuacién de
acuerdo a lo establecido en el Plan de Contingencia de la UGR para la docencia y evaluacién no presencial.

A) Teoria.

° Criterios y aspectos a evaluar:

Nivel de adquisicion y dominio de los conceptos basicos de la materia.

° Procedimiento de evaluacién:

Prueba objetiva con 60 preguntas de respuesta multiple con cuatro opciones posibles.

La calificacion de esta prueba se calcularad segun la siguiente formula:

1°) Puntuacion del test (P)=aciertos - (errores/n-1) (n: n° de opciones por pregunta)

20) Calificacion del test (C)=P x 6/N (6: puntuacion maxima a obtener en esta prueba; N: n® de preguntas)

. Herramienta para la realizacién de la prueba: se realizarda mediante los medios telematicas facilitados
por la UGR a través de su plataforma PRADO 2.
° Posibles Incidencias durante la realizacién de la prueba: Si durante el momento de celebracién de la

prueba se produjese algun fallo técnico que impidiera su realizacién, se citara a los estudiantes afectados en el
periodo de tiempo mas breve posible para continuar con la realizacién de la prueba en las mismas condiciones.
Las respuestas que hubiesen quedado grabadas permanecerian almacenadas de tal forma que, en la nueva
sesion de evaluacidn, el estudiante solo tendria que completar las preguntas no evaluadas. La calificacion se
calcularia haciendo el recuento de los aciertos, errores y preguntas en blanco de las pruebas realizadas.

° Porcentaje sobre la calificacién global de la asignatura: 60%

B) Practicas y seminarios.

° Criterios y aspectos a evaluar:

Capacidad demostrada para la realizacion de las técnicas y procedimientos propios de la materia, poniendo de
manifiesto el conocimiento de las habilidades y destrezas inherentes a la misma.

Nivel de adecuacién, riqueza y rigor en los procesos de trabajo individual. Capacidad de relacién, reflexiony
critica en las diferentes actividades.

° Procedimiento de evaluacién:

Prueba objetiva basada con 10 preguntas de respuesta multiple con cuatro opciones posibles
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. Herramienta para la realizacién de la prueba: se realizard mediante los medios telematicas facilitados
por la UGR a través de su plataforma PRADO 2.
° Posibles Incidencias durante la realizacién de la prueba: Si durante el momento de celebracién de la

prueba se produjese algun fallo técnico que impidiera su realizacién, se citara a los estudiantes afectados en el
periodo de tiempo mas breve posible para continuar con la realizacion de la prueba en las mismas condiciones.
Las respuestas que hubiesen quedado grabadas permanecerian almacenadas de tal forma que, en la nueva
sesion de evaluacién, el estudiante solo tendria que completar las preguntas no evaluadas. La calificacion se
calcularia haciendo el recuento de los aciertos y errores.

° Porcentaje sobre la calificacién global de la asignatura: 15%

3. Casos practicos

° Criterios y aspectos a evaluar:

Capacidad demostrada de andlisis, sintesis e interpretacién del material basico proporcionado para cada uno
de los casos.

Capacidad para la presentacion y discusién del material de base.

Capacidad de relacion, reflexién y critica en las diferentes actividades.

° Procedimiento de evaluacién:

Resolucién de un caso practico (valoracién nutricional, elaboraciéon de un plan de cuidados, consejo
nutricional)

° Herramienta para la realizacién de la prueba: se realizara de forma asincrona segun los plazos
establecidos por el profesorado utilizando los medios telematicos facilitados por la UGR a través de su
plataforma PRADO 2.

° Porcentaje sobre la calificacién global de la asignatura: 25%

NOTA: La calificacién global sera el resultado de sumar los puntos obtenidos en cada una de las partes de la
evaluacion. Para ello serd necesario haber obtenido al menos la mitad de los puntos en cada una de las partes.

RECURSOS Y ENLACES RECOMENDADOS PARA EL APRENDIZAJE Y EVALUACION NO PRESENCIAL
(Alternativas a la bibliografia fundamental y complementaria recogidas en la Guia Docente)

ENLACES:
° https://covid19.ugr.es/informacion/docencia-virtual/estudiantes
° http://secretariageneral.ugr.es/pages/tablon/*/noticias/instruccion-aplicacion-de-normativa-de-

proteccion-de-datos-en-el-uso-de-las-herramientas-digitales

INFORMACION ADICIONAL
(Cumplimentar con el texto correspondiente, si procede)

Mantener una comunicacién continua con el estudiantado realizando un es pecial seguimiento de los estudiantes
con necesidades de atencidn educativa (NEAE) y con otras necesidades socioecondmicas.
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